Zal. nr 1 do Formularza ofertowego

Oferta cenowa
w przetargu nieograniczonym na dostawe miesa, podrobow wieprzowych i wolowych
oraz wedlin wolowych, wieprzowych i drobiowych
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W zwiazku z prowadzonym postepowaniem przetargowym na dostawe miesa, podrobéw
wieprzowych i wotowych oraz wedlin wotowych, wieprzowych i drobiowych wymienionych
ponizej, skladamy nasza oferte

I cze$¢ zamowienia

1. Baleron 4 kg x cena brutto 1 kg.......... T e
2. Biodrowka 150 kg x cena brutto 1 kg.......... = R
3. Boczek $wiezy b/k 30 kg x cena brutto 1 kg.......... =
4. Flaki wieprzowe 50 kg x cena brutto 1 kg.......... = R
5. Golonka wieprzowa b/k 30 kg x cena brutto 1 kg.......... T e
6. Karkowka b/k 200 kg x cena brutto 1 kg.......... = R
7. Kaszanka w bloku 40 kg x cena brutto 1 kg.......... T e
8. Kaszanka — petka 230 kg x cena brutto 1 kg.......... = R
9. Kielbasa biata 300 kg x cena brutto 1 kg.......... = e
10. Serca wieprzowe 80 kg x cena brutto 1 kg.......... = R
11. Kietbasa jatowcowa 10 kg x cena brutto 1 kg.......... =
12. Schab z koscia 20 kg x cena brutto 1 kg.......... = R
13. Kietbasa krakowska parzona 125 kg x cena brutto 1 kg.......... =
14. Kietbasa krakowska sucha 10 kg x cena brutto 1 kg.......... = e
15. Kietbasa mielonka 340 kg x cena brutto 1 kg.......... T
16. Kietbasa piwna 150 kg x cena brutto 1 kg.......... = e
17. Kietbasa szynkowa 93 kg x cena brutto 1 kg.......... T
18. Kietbasa §laska 800 kg x cena brutto 1 kg.......... = e
19. Kietbasa tatrzanska 120 kg x cena brutto 1 kg.......... T
20. Kietbasa zywiecka 55 kg x cena brutto 1 kg.......... = e
21. Mielonka turystyczna — baton 60 kg x cena brutto 1 kg.......... T e
22. Lopatka wieprzowa b/k 900 kg x cena brutto 1 kg.......... T
23. Metka cebulowa 10 kg x cena brutto 1 kg.......... T e
24. Metka tososiowa 60 kg x cena brutto 1 kg.......... = e
25. Poledwica sopocka 6 kg x cena brutto 1 kg.......... T e

26. Konserwa turystyczna puszka 50 kg x cena brutto 1 kg.......... = e

27. Mortadela 150 kg x cena brutto 1 kg.......... T e



28. Metka podwedzana 20 kg x cena brutto 1 kg.......... = e
29. Ogondéwka parzona 8 kg x cena brutto 1 kg.......... T e
30. Ozory wieprzowe 80 kg x cena brutto 1 kg.......... =
31. Paski boczku wedzonego 160 kg x cena brutto 1 kg.......... T e
32. Pasztet zapiekany 120 kg x cena brutto 1 kg.......... T
33. Pasztetowa wedzona 300 kg x cena brutto 1 kg.......... T e
34. Rolada boczkowa 20 kg x cena brutto 1 kg.......... T
35. Salceson czarny 30 kg x cena brutto 1 kg.......... T e
36. Salceson ozorkowy 30 kg x cena brutto 1 kg.......... T
37. Schab b/k 170 kg x cena brutto 1 kg.......... T e
38. Serdelki wieprzowe 400 kg x cena brutto 1 kg.......... T s
39. Stonina 30 kg x cena brutto 1 kg.......... T e
40. Smalec w batonie 10 kg x cena brutto 1 kg.......... T e
41. Poledwica wotowa 10 kg x cena brutto 1 kg.......... R
42. Szynka b/k migso 30 kg x cena brutto 1 kg.......... S
43. Stopki wieprzowe 30 kg x cena brutto 1 kg.......... R
44. Szynka parzona 20 kg x cena brutto 1 kg.......... = e
45. Szynka w galarecie wieprzowa 80 kg x cena brutto 1 kg.......... = SR
46. Szynka wedzona 5 kg x cena brutto 1 kg.......... =
47. Szynkowka 15 kg x cena brutto 1 kg.......... C
48. Watroba wieprzowa 160 kg x cena brutto 1 kg.......... =
49. Wotowina gulaszowa 20 kg x cena brutto 1 kg.......... C
50. Wolowina zrazowa 15 kg x cena brutto 1 kg.......... = e
51. Kielbasa drobiowa delikatesowa 10 kg x cena brutto 1 kg.......... C
52. Szynka drobiowa parzona 30 kg x cena brutto 1 kg.......... T
53. Piers$ z indyka wedzona 10 kg x cena brutto 1 kg.......... C
54, Zeberka 230 kg x cena brutto 1 kg.......... = s
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